WEIHNACHTSFEIERN

fur groBe und kleine Firmen finden Sie hier bei uns.

Ob im Kollegenkreis oder mit Freunden
und Vereinskollegen — in der Weihnachtszeit
geht man gerne essen. Nutzen Sie unsere
tollen Aktionen fiir Ihr Weihnachtsessen.

Ob im kleinen Kreis oder die groBe Feier
bis zu 60 Gasten — wir gestalten fiir Sie
einen weihnachtlichen Abend.

Gliihweinempfang an der Feuerschale im Innenhof
oder in der Laube, auf Wunsch servieren wir dazu
Flammkuchen auf die Hand.

AuBerdem halten wir eine Auswahlkarte mit weih-

nachtlichen Gerichten, Vorspeisen und Desserts bereit.

LIVE ON STAGE / EVENTS IM MEISNERHOF

JULI 2025
FR, 18.07. | Afterworklaube
S0, 20.07. | Livemusik mit M.A.N.

Beginn 18.30 Uhr | Eintritt frei, um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten.

DO, 24.07. | Livemusik mit dem Carswell Duo

Beginn 18.30 Uhr | Eintritt frei, um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten.

AUGUST 2025
DO, 14.08. | Livemusik mit Three4Fun

Beginn 18.30 Uhr | Eintritt frei, um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten.

DO, 28.08. | Livemusik mit Jenandy

Beginn 18.30 Uhr | Eintritt frei, um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten.

FR, 29.08. | Afterworklaube

SEPTEMBER 2025
S0, 21.09. | Livemusik mit Bluebird

Beginn 18.30 Uhr | Eintritt frei, um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten.

FR, 26.09. | Afterworklaube

SA, 27.09. | Livemusik mit Donny Vox
Beginn 18.30 Uhr | Eintritt 10,00 €

OKTOBER 2025

DO, 02.10. bis SO, 05.10. | Oktoberfest
mit Livemusik an bestimmten Tagen und Oktoberfest Schmankerl

FR, 24.10. | Afterworklaube

NOVEMBER 2025
DO, 20.11. | Musikalischer Abend mit Wulli und Sonja

Ab 19.00 Uhr | Eintritt frei, um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten.

SA, 29.11. | Schlagerweihnacht ab 16.30 Uhr
S0, 30.11. | Familienweihnacht von 14.00 bis 17.00 Uhr

DEZEMBER 2025

DI, 23.12. | Weihnachtslaube ab 17.00 Uhr

DO, 25.12. | Restaurantbetrieb mittags mit Vorbestellung
FR, 26.12. | Restaurantbetrieb mittags mit Vorbestellung
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Mainleite 1 | 97250 Erlabrunn
Tel 09364 80870 | Email info@meisnerhof.de
www.meisnerhof.de

Montag bis Donnerstag 16.30 - 22.00 Uhr
Freitag 16.30 - 23.00 Uhr
Samstag 15.00 - 23.00 Uhr
Sonn-/Feiertage (durchgehend Kiiche)  11.30 - 22.00 Uhr
Die Kiiche ist stets bis 21.00 Uhr bereit, letzte Bestellannahme um 20.45 Uhr.

16.30 - 22.00 Uhr
Freitag und Samstag 16.30 - 23.00 Uhr
Sonn-/Feiertage 11.30 - 14.00 und 17.00 - 22.00 Uhr
Die Kiiche ist stets bis 20.00 Uhr bereit, letzte Bestellannahme um 19.45 Uhr.

Montag bis Donnerstag

Montag und Dienstag Ruhetag. Ausgenommen Veranstal-
tungen, Familien- und Weihnachtsfeiern nach Absprache.

Wir erlauben uns, an wenig frequentierten Abenden die
Kiiche und das Restaurant friiher zu schliefken.

Da wir ausschlieBlich unseren Biergarten oder aber
unsere beiden Gewolbekeller 6ffnen, entscheiden wir am
Tag der Reservierung, ob lhr Tisch im Biergarten oder im
Gewolbekeller reserviert ist.

Betriebsferien: 2712.2025 - 16.01.2026. Im neuen Jahr sind
wir dann ab Samstag, 17. Januar wieder fir euch da.

Besuchen Sie uns auch bei
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KULINARISCHER KALENDER
Juli bis Dezember 2025
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GANZ SCHON PFIFFIG DIE ENTENZEIT BEGINNT

mit Bruno B und die goldenen Silvanergurgeln
Live-Musik ab ca. 18.30 Uhr

mit der Blaserklasse Erlabrunn ab ca. 11.30 Uhr KartoffelkloBe | Blaukraut
und Main Stream | Live-Musik ab ca. 16.30 Uhr

Rosa gebraten | Rosmarinkartoffeln
hausgemachter Krauterpfannkuchen

gefiillt mit Pfifferlingen in Rahm | Salatbouguet in kraftiger DorrobstsoBe | KartoffelkloBe | Blaukraut Grillgemse | Schmand

Krauterschmand | Salatbouquet mit der Blaskapelle Erlabrunn ab ca. 11.30 Uhr
Der Eintritt ist jeweils frei,
Semmeltaler um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten

hausgemachte Semmeltaler | Preiselbeeren
wiirzige Hackfillung | Grillgemiise | Schmand

Rhoner Schinken Vanilleeis | Sahne

Rosmarinkartoffeln | Grillgemiise | Schmand i FOIES 1ES

Spatzle | Maronen-Birne

Pfifferlinge in Rahm | Spétzle mit RGstzwiebeln

in kraftiger Ochsenjus | KartoffelkldBe | Blaukraut

Sahne | Kiirbis-Zimt SoBe Kartoffelkl6Be mit Semmelschmelze | Krautsalat auf Zwetschgenragout




